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REDAKTORA SLEJA

Lieldienas ir svarigi kristiesu svetki, kuros tiek
svineta Jézus Kristus augsdmcelSands. Lieldienas ievada Klusa
nedéla ar Papolu svetdienu, Zalo ceturtdienu, Lielo
piektdienu un Kluso sestdienu, bet svétdiena tiek atzimetas
Pirmas Lieldienas.

Lieldienu svinésanas tradicijas Sodien ir veidojusi gan
religiski motivi, gan kultdru mijiedarbiba, gan dabas
norises, gan tie visi vienlaikus. Lleldnenas ’rlek deve‘ras art
par pavasara saulgrieziem, . »
kad diena kldst garaka par
nakti.

Lieldienu izdaribas ir
simboliska palidziba dabai,
lai t@ atrak atgitu savas

krasnds, vasarigds rotas! Kas
mums jadara, lai tai palidzétu?
e Krasosim olas;
e Meklésim olas;

e Rikosim olu kaujas:
e Siposimies;
o Edisim olas.

Supojies Lieldienas,
Priecdjies Lieldiends -
Par baltiem papoliem,

Par raibam olinam.


https://lv.wikipedia.org/wiki/Kristiet%C4%ABba
https://lv.wikipedia.org/wiki/J%C4%93zus_Kristus
https://lv.wikipedia.org/wiki/J%C4%93zus_aug%C5%A1%C4%81mcel%C5%A1an%C4%81s
https://lv.wikipedia.org/wiki/Klus%C4%81_ned%C4%93%C4%BCa
https://lv.wikipedia.org/wiki/Klus%C4%81_ned%C4%93%C4%BCa
https://lv.wikipedia.org/wiki/P%C5%ABpolu_sv%C4%93tdiena
https://lv.wikipedia.org/wiki/Za%C4%BC%C4%81_ceturtdiena
https://lv.wikipedia.org/wiki/Liel%C4%81_piektdiena
https://lv.wikipedia.org/wiki/Liel%C4%81_piektdiena
https://lv.wikipedia.org/w/index.php?title=Klus%C4%81_sestdiena&action=edit&redlink=1
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LIELDIENU DEKORACIJA

Tuvojas Lieldienas! Esi radoss un pagatavo rotajumus svétkiem!
Lieldienu vainags.

Sis vainags ne tikai radis Lieldienu noskagu majds, bet ari
prieku tev un taviem vecakiem. Atrodi
visas nepieciesamas lietas un darbojies
lidzil

Lai pagatavot sadu vainagu, tev vajadzes:
Limi

Skeres

Krasainu kartonu

Lenti

Vainaga pagatavosana:

1. No parasta kartona izgriez trafaretu olas forma, lai visas
olas, kuras griezisi batu vienada lieluma.

2. Izmantojot trafaretu, griez dazadu krasu olas tik daudz,
cik lielu vélies vainagu.

3. Tad izgrieztas olas [Tmé kopa, vienu otrai virsa (ta ka
paradits attela).

4. Vienai no tam aizmuguré ar skoc€u kartigi pielimé lenti, lai
vainagu varétu pakart.

5. Ja velies, vari no atseviskas lentes gabala uzsiet skaistu
banti un to pielimet klat vainagam.

6. Vainags gatavs!
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RAIBAS LIELDIENU OLAS

Sarkanas olas var iegut ar sarkanajam
bietém. Puslitru sarkano bieSu sulas savara ar 2 éd.k.
etika, klat pievarot ari olas, un laut tam paris stundu

sakrasoties. Sarkanu krasu vél pieSkir avenes, *¥SEIS

» =

dzérvenes, dzérvenu, ari vinogu sula un asinszale.

Brunas olas var iegut no sipolu mizam. Loti daudz So
sipolu mizu iepriekS novara un |auj tam skidrumam
L atdzist. Kad tas ir atdzisis, taja liek varities olas.

Zalganbrunas olas iekrasosies no samtenu ziediem: kaltétas
samtenes ar udeni jasavara jau dienu pirms krasosanas, lai labi
ievelkas.Dzivigi zalu toni olam pieskirs rudzu zelmenis, pelaski vai
piparmétras.

pieskirs kurkuma. 3 ed. k. kurkumas uzvara
ar puslitru adens. Tur ieliek olas un lauj vairakas stundas iekrasoties.
Lidzigi rikojas ar valriekstu caumalam: saberz 2 éd. k. So ¢aumalu un savara
puslitra Gdens. Novarijuma uz paris stundam ieliek karstas olas. Dzelteni
iekrasos ari pupolu zari ar mizu, seleriju vai kimenu s€klas, tapat klingerisu
ziedi vai liepziedu téja.

bds no mellenem. Derés ari mellenu vai upenu
ievarijums (kompots). Olas taja vara aptuveni 10 min. un, lai iegttu kosaku
krasu, tikpat ilgi lauj ievilkties. Interesanti, ka zilas olas iekrasos sarkanie
kaposti. Siki sakapatu kapostu uz nakti iemerc puslitra tdens, kam
pievienotas 6 éd. k. etika. No rita sSkidruma ieliek jau izvaritas olas.

Violeta krasa veidosies no violeto sipolu mizam. Loti daudz So
sipolu mizu ieprieks pusstundu
novara un tikai tad tur liek varities  [IZgS
olas. Ari aroniju sula rada violeto :
toni, ja uzvara puslitru sulas un uz
paris stundam ieliek taja olas, lai
iekrasojas.
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RAIBAS LIELDIENU OLAS

Ar ko izraibinat olas?

Protams, raibuma iegtsanai ieprieks
samitrinatas olas var apvilat putraimos,
risos, klat var pielikt skujas vai mazas
lapinas. Lai pieliktie rotajumi turetos,
krasojamo satin lupatinas.

Ka izvarit stipru olu, kas nesaplist jau pirmaja kauja?

Ja vélies, lai tava ola nesaplist jau pirmaja kauja tad: Olas, iznemot
no ledusskapja, pirms variSanas vajag ielikt silta adeni, lai tam
nebdtu Soks. Tad tas jaliek karsta tdeni (nevis verdosa, bet silta,
gandriz vai karsta), kas sajaukts ar sipolu mizam vai kadu citu
krasoSanai paredzeto izejmaterialu.

Lieldiena jakraso olas,
tad vistas dés skaistas
olas.
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IDEJAS OLU EDIENIEM

Lieldienu zakisi.

Armins VoiciSs

Lieldienu zakisi.

° Sastavdalas Pagatavosana

* 7 olas 30.min. -

° 3 &k. Majonézes 3 porcijas

s

* Skipnina sals Sarezgitiba:viegli

° Péc garsas kiploks Pasniedz atdzesétu

* Dekorésana zalumi kukuriza konservéta,svaigs gurkis,paprika,siers, olives.

TTre—TE—

3
&

1 Lieldienu zakisi.

* Olas cieti novara 10.min.,atdzesé péc tam noloba.Olas baltumam nogriez

virsigu.Dzeltenumu izgem un sajauc ar majonézi,sali un kiploku.Masai jabat
. vidgji skidrai.Masu péc ta pildam olu baltuma.Pilditas olas dekor&jam ar
zalumiem péc izvéles.

* Es domaju sis bus jauks parsteigums vecakiem Lieldieru.l .
° Lai labi garso!

* Recepti pastastija mamma.
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IDEJAS OLU EDIENIEM

Garda omlete

Sastavdalas:

M 6 olas

¥ 100 ml piena Pagatavosana: 15- 30 min
[ 2 cisini

M 1 tomats 1. leziezam cepamo formu ar

M sals, pipari péc garas sviestu. Cepeskrasni uzkarsé lidz

I locini, dilles péc garsas 180 gradiem.

[ sviests formas iezieSanai 2. Sakulam olas, pielejam Kiat

100 gr siera pienu, pieberam sali un maltos

piparus. Vélreiz sakulam. Sakulto

olu masu lejam forma.

3. Ola ieliek sagrieztus cisinus, gabalinos sagrieztus tomatus.

4. Virsa uzkaisa sarivétu sieru.
5. Liekam cepties ieprieks sasildita cepeskrasni uz1530 minatém 180 grados.

6. Kad iznem omleti no cepeskrasns to parkaisa ar sasmalcinatiem zaJumiem.

Labu apetiti!

Saite: Receptes.lv

M.Boldova 4.kl.
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PRIECIGAS LIELDIENAS

Hei, vai zini , kas ir Lieldienu zakis? Ja ng, tad pamekl€ darza, pagalma,
cerinu krima, zem spilvena, skapi, ¢iba! :)

Jebkur, kur vins bus bijis, vins bis atstajis tikai tev vien adresétu parsteigumu
— Lieldienu sveicienu!

Sis sveiciens nak kopa ar dabas atmodu, ar ticibu labajam un gai$ajam, ar
jaunu spéeku!

Priecigas Lieldienas Tev un Taviem milajiem!

Skolas direktore Iveta Gaile

Andris 3.kl.

Agija 2.kl.

Zakits aiziet ciku,caku-
Svilpodams pa meza taku!
Tas grozina nes lielu prieku,
Izdalidams to ka nieku!

Lai $aja laika, kad tulit, tailtt viss plauks un ziedes, misu sirdis
ienak prieks! Lai kaut uz sekundi més noticétu Lieldienu zakim - jo
brinumi notiek, ja mé&s tiem noticam! Priecigas un lustigas visiem
Lieldienas!

Skolotaja Evija
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PRIECIGAS LIELDIENAS

Aizb&gt no ekraniem, izskrieties,

_____

saulainas, krasainas un jautras Lieldienas!

Skolotaja Ineta

Milana 4.kl. "Lieldienu
zakisi jau strada, lai mums
visiem prieks!"

Stipojies Lieldienas,
Priecajies Lieldienas —
Par baltiem piipoliem,

Par raibam olinam.

Skolotaja Laura
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PRIECIGAS LIELDIENAS

Lai saulainas krasas
Labas domas dvéselé zied!

Sveétigus, pavasara prieka piepilditus un
gimeniskus svétkus!

Skolotaja Ilona

Eliza 3.kI.

Lai Lieldienu pavasarigais
cerigums un pirmo atmodas véstnesu
plaukums musu sirdis ienes vairak ticibas
labajam!

Skolotaja Zinaida

Annika 3.kl.
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PRIECIGAS LIELDIENAS

Lieldienas ir svétki! Lai ar no tiem nebttu
saistiti- Valsts izsludinatie, kristigie vai
tradicionalie, ir japadoma par to
simbolisko jégu.

Es nové€lu-patiesam atpisties, atpiisties ta,
lai spetu sev1 sadzirdet pie ka ilgojas tava
sirds.

Kas ir tas, kas var darit Tevi dzivu un

laimigu.

Tad ikdiena Tev neatnems svétkus, bet
svetki klus par ikdienu.

Priecigas, saulainas ja ne daba, tad sirdt
noteikti Lieldienas!

Sporta skolotajs Edgars

Rasa 2.kl.

Anna 3.kl.

Keita 2.kl.
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PRIECIGAS LIELDIENAS

—
Lieldienas ir gaismas atgrieSanas
un augsamcelSanas svétki. Lai tie Jums
atnes prieku par dabas atmodu un dod
speku jauniem darbiem! Esiet mozi un
| starojosi 1idz ar siltajiem saules stariem!
m Lai gimeniskas, aktivas un pozitivas
N Lieldienas!

Skolotaja Gunta

Mareks Svalbe 7.kl.

Zanda 7.kl.

POWCLLle  Edionis, un Ssilu,
aghas. Wagim, it ol {
Siteminr om ASGy w oot |
BN Ntctsnim iy Fuapobics i :.,

dcefouics, \\

Sandija 1.kl.
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PRIECIGAS LIELDIENAS

V&ju stipoles augsa un leja
Lidz pat galotném sirdi nes lidz.
Tai caur Lieldienu gaismu no jauna

Atkal davats tiek ceribu rits

Aivis 2.kl.

Alise 2.kl.

Egija 7.kl.
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SUMINAM

Aprilis

Svétku, pieminas dienas

1.aprilis — Joku diena
2.aprilis — Liela Piektdiena
4.aprilis — Pirmas Lieldienas

5.aprilis — Otras Lieldienas

Svétdiena Pirmdiena Otrdiena Tresdiena Ceturtdiena
1
Mareks G.(7.kl.)

4 5 6 7 8
Gustavs(5.kl.) Esmeralda(1.kl.)
11 12 13 14 15

Raisa Eisaka  Maksimilians(4.kl.)  Rinalds(2.kI.) Adriana(6.kl.)

Viktorija(8.kl.)

18 19 20 21 22
llze Kravale  Aivis (2.kl.) Dairis(4.kl.)
Andris(3.kl.)

25 26 27 28 29

Zoja Puzikova Janis(7.kl.)

Piektdiena
2

9
Nauris(5.kl.)

16
Marta(2.kl.)
Kirils(2.kl.)

23
Artémijs(6.kl.)

30

Sestdiena
3

10

17

24
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Avizi veidoja:
Zurnalistikas pulcina dalibnieki (Loreta Daniela Strucinska, Kristers Zencenko, Marta Paula
Sejane, Zanda Kalvane, Laura Doropolska, Egija Celapitere.)




